LES FETES DE FIN D’ANNEE
LES DOUX RAGOTS

A emporter du 22 au 24 décembre 2023
Commander avant le 17 décembre 2023

A emporter du 29 au 31 décembre 2023
Commander avant le 24 décembre 2023

MENU FETE

Le Tartare de Noix De saint Jaques/Mangue/Huile de sésame
%k %k k

Gyoza volaille/foie Gras/Champignons/jus Miso et Agrumes
%k k

La caille farcie/Chataignes/Lard de Colonata/Dattes/Gratin Racines/Réduction au Porto
% %k %k

Petits choux au chocolat

MENU 3 SERVICES : 45€/pp

(1 entrée, plat, dessert)

MENU 4 SERVICES : 60€/pp

(2 entrées, plat, dessert)

MENU VEGETARIEN

Poireaux brulés/ Feta Stoumontoise/Vinaigre balsamique Blanc/Herbes
* K K

Tatin d’Endives au Bleu Belge/Noix/Herbes
% %k %k

Les Légumes en wellington
Champignons/ Potimarron/Panais/Navet/Racines Persil/Chataigne

% %k *x

Petits Choux au Chocolat

MENU 3 SERVICES : 35€ /pp

(1 entrée, plat, dessert)

MENU 4 SERVICES : 45€ /pp

(2 entrées, plat, dessert)

A LA CARTE



ENTREES FROIDES :

le %> Homard en belle-Vue /Mayonnaise a I’huile fumée

Le Tartare de Noix de Saint Jaques/Mangue/Huile de Sésame

Les Poireaux brulés/ Feta Stoumontoise/Vinaigre de Balsamique Blanc/Herbes

ENTREES CHAUDES : (a réchauffer)

Tatin d’endives au Bleu Belge/Noix/Herbes
Vol au Vent de cuisses de Grenouilles/Ecrevisses/Pate feuilletée
Les Gyoza Foie Gras/Champignons/jus Miso et Agrumes

Le Gratin de Crabe et Noix de Saint Jaques a LArmagnac

PLATS : (a réchauffer)

Médaillon de Lotte /Bouillon Végétal/Légumes Gourmands/PDT GrenailleS

Caille Farcie/Chataignes/Lard de Colonata/Dattes/Gratin Racines
Endives/Réduction au porto

Filet Pur de Biche en cro(ite de fruits secs/Gratin Racines/
Légumes d’Hiver/ Poivrade

Les Légumes en Wellington
Champignons/Potimarron/Racines de Persil/Panais/Navet/Chéataigne

DESSERTS

Mini choux au Chocolat

30€
18€

12€

12€

18€

18€

25€

25€

22€

25€

20€

8€



